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ZL#8 (Lactose) BE

<HRS: LT-F24-N(1620) TSI W9HHEE 24 F>

(R EaEHER

it B EUUERISHE 3 -5 N HIERE KRR AEITNE

FEamEn:

INEER-FIEEBFR T oM ISR, AaEssEUBaENTE5EEH
MR (%) I8P, %P7 510nm EEARKIE, BEREFESIIEEREEREH
MmEEIFLESE.

BEX=EHAm:
AMSFEHET. TmLIFELEI %R 1cm). XF. BikeE. M. B, 8K,

iyliEeER:
HFIBFR HAg #B8 5
IREGR AT M7 mg X1 4°C
IREUR A2 M7l mg x1 4°C
F— MmF mg x1 -20°C
HFI= #¥7% mg x1 -20°C
iF= &R 10mL X1 4°C B3t
Iy R 18mL X1 4°C
e Eal #7 mg X1 -20°C Bt
10mg E&EHE
FREERR M3 m x1 4°C o
S FRER
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_mibio 4 1%3%

EmiREl (RIRPEREKIRIRE) :
—. BN

1. 0.1g BEMEAR KD TEHIEAEIVEY 0.29 Z£4), 1N 1mL ZEBKFE, HIERSERE
FE EP &rh, 12000rpm B, HEEC 10min, EE&EN,

. KA

1. IEUP SRS BRI AT BN, & ABRMEFEANZES A NaOH(2M)iE PH{EZY 7 .4,
RIEEIRERSE 30min, BUESRIKEEE,

(ANERULMEAR, T ARISERIRRE, GBES R ARIREEEL D)

. BEASERALER
1. EEGR AT RIBIEE: IO 2mL KT AR,
2. 1REGK A2 BUFIEE: O 2ml ZEIBKFE DB,

3. FREXZ0.1g HA (KO TEEAIEAEINER 0.2g £7), 11 0.9mL ZIE/KFRES, HHiRkE
EREERSE EP & o, DI 0.05mLi2EGK A1, SESIEHNA 0.05mL 128K A2, 85, H
EBKERE 1mL, =EEE 30min, EEEIHMRELER, 12000rpm =EELL
10min, BUEBAGRIAI.

Po. ZREEEEAS

1. SEMREEOER, BUORFLE, B 500 AN 1mL £ KEEiERE
il BEIRRPEEERRE (K4, ThER 200W, #875 3s, (8§ 10s, 2 30)K) ; 12000rpm
4°CEL 10min, BLES, Bk ERF,

ESEIOETR] LUSEU L MEAEITNIE, EfteNistre 8Ren]iEmd AR EERHES S

RIS ARI RS 4T D
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_mibio x4

SRk
1. AT YEEE A 30min, REBETA 25°C, RERKE 510nm, FEKEE;
2, HAI—AYEIE: IO 0.6mL ZIBKFTHEHE;
3. EFIROBIE: ION SmLZRIBKTES AR
4. EFIMUROEIE: IO OmLidFI=, RS

EFIRAIFIE: IO 1.1mL ZEIBKFEDBE;

. FERAYHEIE: IO 2mL ZBKFT oA, BIJ0 Smo/mL BEEAR, BREEKERE

% 0.3mg/mL & FENIE;

HEHFIASEIR TEED FEHRTENRERE JIVOHFS

7.

FrERRIREAEER (25°C);
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GO(!EIISlaI!IthiUOBrOS %ﬂi i&

(X EEREHE B
MEHRE:
1. 1€ EP Eh{ORIEE
e . FEE TEE
HFIBFR (uL) WEE XIHRE (R0 (R
EZ 40 40 . -
EmR - - 40 -
K 80 100 100 140
HF— 20 - - -
= 100 100 100 100
RS, 25°CEMATIFE 20min
Y 480 480 480 480
%t 20 20 20 20
RS, 37°CHEMTEDEIEES 30min
LERAEEE TmLIFIBLLEI (542 1em), F 510nm TEEURIE A
sA=A UE-A X (BMEAH— 1 BEEXER)

=
1. EXUREN A BB 0.6, HAFTHEFIBKHITHRE, BREEED ANTEAK.

2, HE-ARYEMRT 0.01, EENNEANIEARIR V1 (Q0EE 80uL, MUZRIEKAERIRL), B
TERI VI RAHBEREHITTE.
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ZRitE:
(1) ZEREEITE:

FESE(mg/g #E)=(C fufExV1)x 2A+ (A FrfE-A H)%x342.3+180.16+ (WxV1+V)
xD
=0.57x2A+(A tvEE-A =H)+WxD

(2) HIRIAFRITE:
FURES R (Mg/mL)=(C fREX V1) x cA+ (A FRAE-A Z5H)x342.3+180.16+V1xD
=0.57x =A+ (A #fe-A ZE1)xD
(3) ZRABHETE:

FLIESE(Mg/10% cell)=(C FREx V1) x A+ (A FRfE-A TSH) x 342.3+180.16+ (4HEEEE x
V1+V)xD
=0.57x 2 A+ (A tRfE-A =H) - EEE <D

H¥EDFE: 342.3; V1: JOANEEARRFR, 0.04mL;
BafEosFE: 180.16; W: HEAREEES, g;
CinfE: BEEINERIRE, 0.3mg/mL; D: FBE8, RFEERIA1;

V: IOINEBURIATH, 1mL;

FRsEISAIEN :
tEEEt AR S TRSCIeIFEEE

1. BEZIFEREEEZFIEMEN, LURISAINFISTIFEARRE (FLiERE
SLIERIER)

ATBEWAFIERRERE, TTERIRERENTFIZNE;

e ARNE S AN R EHESTIE;

T RSEAII R R AT RN INAYSEIG ISR AR AR, LAE T REHFHIEEE;

B 3 - 5 AWML, HMNARENTHANREENHREREEE, ESSEaFEAR
TRRELLA,

uu A W DN
A
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	乳糖（Lactose）含量
	注    意：正式测定前务必取 3 - 5 个预期差异较大的样本做预测定
	产品简介：
	自备仪器和用品：
	试剂清单：
	样品提取（按照步骤依次操作）：
	一、组织样本
	1、0.1g组织样本（水分充足的样本建议取0.2g左右），加1mL蒸馏水研磨，粗提液全部转移到EP管中，

	二、液体样品
	1、近似中性的澄清液体样本可直接检测；若为酸性样本则需先用NaOH(2M)调PH值约7.4，然后室温静置

	三、高蛋白含量组织样本
	1、提取液A1的制备：加入2mL蒸馏水充分溶解；
	2、提取液A2的制备：加入2mL蒸馏水充分溶解；
	3、称取约0.1g样本（水分充足的样本建议取0.2g左右），加0.9mL蒸馏水研磨，粗提液全部转移到EP

	四、细胞样本
	1、先收集细胞到离心管内，离心后弃上清；取约500万细胞加入1mL生理盐水或磷酸缓冲液，超声波破碎细菌或


	实验准备：
	1、可见分光光度计预热30min，设置温度在25℃，设定波长到510nm，蒸馏水调零；
	2、试剂一的制备：加入0.6mL蒸馏水充分溶解；
	3、试剂二的制备：加入5mL蒸馏水充分溶解；
	4、试剂四的制备：加入9mL试剂三，混匀；
	5、试剂五的制备：加入1.1mL蒸馏水充分溶解；
	6、标准品的制备：加入2mL蒸馏水充分溶解，即为5mg/mL葡萄糖溶液，再用蒸馏水稀释成0.3mg/mL
	7、所有试剂解冻至室温（25℃）；

	测定操作：
	1、在EP管中依次操作
	1、若对照管的A值超过0.6，样本需用蒸馏水进行稀释，稀释倍数D代入计算公式。
	2、若△A的值低于0.01，可增加样本加样体积V1（如增至80μL，则蒸馏水相应减少），改变后的V1代入

	结果计算：
	（1）按照质量计算：
	（2）按照体积计算：
	（3）按细胞数量计算：



